Published on Hoy en el TEC (https://www.tec.ac.cr/hoyeneltec)

Inicio > Comienza campafia de sensibilizacién para la disminucién de desperdicio de alimentos

Comienza camparfa de sensibilizacion para la disminucion
de desperdicio de alimentos

28 de Septiembre 2015 Por: Johnny GOmez Aguilar [

Con el objetivo de sensibilizar a la Comunidad Institucional sobre el problema del desperdicio de
alimentos e incentivar el consumo responsable en el TEC, el hogar y la comunidad, durante las
siguientes dos semanas se desarrollara una campafa bajo esta tematica.

Dicha iniciativa es desarrollada por el grupo de investigadoras de la Escuela de Agronegocios
sobre Pérdidas y Desperdicio de Alimentos (PDA). Dicha Escuela es integrante de la

Red Costarricense para la Disminucién de PDA 2y de la Red Latinoamericana de Expertos en
PDA.

La campafia contempla el envio de correos electronicos, mensajes en el TEC Digital, cdpsulas
en el boletin Hoy en el TEC y afiches impresos en el Restaurante Institucional entre otros.

El TEC lidera la Red Costarricense para la Disminucion de Pérdidas Alimenticias junto con otras
instituciones, ONG, empresas privadas y organismos internacionales como la Organizacion de
las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO).
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En esta Red se efecttan labores de sensibilizacion, alianzas e investigacion como las
propuestas emprendidas por la Escuela de Agronegocios junto a funcionarios de las Escuelas de
Electromecanica, Biologia y Quimica.

Ademas, existen iniciativas para disminuir la pérdida y desperdicio de alimentos, entre ellas el
movimiento mundial SAVE FOOD 3, del cual el TEC forma parte.

Realidad mundial

Segun la Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (FAO) y el
Banco Mundial, en el mundo se pierde o desperdicia cerca de una tercera parte de los alimentos
producidos.

En el caso de Latinoamérica, se desperdicia cerca del 15% de los alimentos disponibles,
principalmente frutas y hortalizas.

Si se detuviera ese desperdicio, se podria alimentar a mas de la mitad de personas con hambre
o desnutricion en Latinoamérica. Paralelamente, los alimentos que se desperdician o pierden,
generan impactos negativos a nivel econémico, social y ambiental.
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