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Inicio > La metrologia como soporte del sistema alimentario de Costa Rica y del mundo

Sandra Rodriguez Zufiga, del Departamento de Metrologia Legal del Laboratorio
Costarricense de Metrologia, abordo el tema: Contenido neto en productos
preempacados, en la celebracion del Dia de la Metrologia en el TEC. Foto tomada por
Nayeli Ruiz/TEC.
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Entre los temas tratados se hablé del desarrollo de un método de analisis de imagenes en 2D
para la caracterizacion y verificacién de pardmetros de calidad en arroz

También, metrologia aplicada en la produccion de atin enlatado
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Cada afio el Tecnolégico de Costa Rica (TEC) 25, por medio de la Escuela de Fisica (31 y de
Ingenieria en Produccién Industrial, icelebra el Dia Mundial de la Metrologia ).

En esta ocasion se realizo bajo el tema global: Mediciones para dar soporte al sistema
alimentario mundial. Dicho tema se eligié debido a los crecientes desafios del cambio climatico
y la distribucién global de alimentos.

En este evento se contd con la participacion de estudiantes del Campus Tecnoldgico Local San
Carlos g y el Centro Académico de Limon 7, y la presencia de stands de empresas privadas.

Ademas de docentes e investigadores del TEC, entre los panelistas se conté con expertos del
Laboratorio Costarricense de Metrologia (Lacomet).

Para el Dr. Bryan Calderdn Jiménez, del Lacomet, fue un placer estar en el TEC en la
celebracion del Dia Mundial de la Metrologia.

“Para nosotros es un dia apasionante, porque es un dia que celebramos la
importancia de las mediciones, de la veracidad de la importancia de la incertidumbre
y su impacto sobre la calidad”, expres6 Calderén Jiménez.

Charla inaugural

El Dr. Bryan Calderon Jiménez estuvo a cargo de la charla inaugural con el tema:
Desarrollo de un método de andlisis de imagenes en 2D para la caracterizacion y
verificacion de parametros de calidad en arroz.

De acuerdo con el Dr. Calderdn, el arroz es un insumo sumamente importante para la
alimentacion, se estima que el costarricense promedio consume de 300 a 600 gramos de este
grano por dia, eso solo se puede comparar con paises como Japén, Vietham y China, que
consumen altas cantidades de este tipo de producto.

“El arroz es un insumo muy importante y por consiguiente hay que tazarle los precios para
comercializarlo justamente. En los supermercados la calidad del arroz viene detallado en los
empaques, por ejemplo, grano entero 99%, 80%. Ese tipo de porcentaje que podemos ver en los
granos realmente también tiene un efecto comercial, no es lo mismo comprar un grano que
tenga un 100 % de grano entero a comprar un grano que tenga un precio unico de 80% bastante
disminuido”, detall6 Calderdn.

Ademas, agreg6 que podria pasar que el etiquetado del producto no va acorde con la
calidad del producto y eso seria un grave problema.

“Por ejemplo, si yo llego y digo que mi arroz es 100% grano entero, el costo de ese arroz a
precio industrial seria de 756 colones, sin embargo, si esta etiquetado de esa forma o contiene
arroz que es al 81%, podrimos decir que hay una diferencia de 45 % sobre el precio cuando lo
normal seria que tuviera un sobreprecio de 5% Unicamente por la venta del productor al
mayorista, entonces podriamos ver el impacto econémico que tiene un paradmetro tan sencillo
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sobre realmente la economia y sobre el beneficio y seguridad de lo que los consumidores
realmente consumimos y pagamos adecuadamente nos deberia cobrar de una manera justa”,
asevero el Dr. Calderon.

El Dr. Calderon mencion6 que por ese motivo hay que tener mediciones y la metrologia es
sumamente importante, porque solo el uso de patrones, solo teniendo referencias, pueden tener
seguridad, de lo que se esta midiendo es veraz y se pueda dar esa certeza y confianza a los
consumidores y por ende hay gran cantidad de parametros de calidad que se le brindan a este
tipo de productos.

Calderon Jiménez concluye que la metrologia es eso un motor, es esa capacidad de poder
utilizar la ciencia, conocimientos cientificos, por lainnovacion, para poder realmente
solucionar mediciones que sean confiables y realmente transmitir la confianza a los
ciudadanos costarricenses.

Otros temas

Como parte de las conferencias impartidas en el Dia de la Metrologia, estuvo: Metrologia
aplicada en la produccién de atun enlatado, a cargo de Yerlyn Gonzalez Romero,
graduada de la carrera de Ingenieria en Produccion Industrial y colaboradora de
Alimentos Pro Salud S.A. en el Area Comercial.

Alimentos Pro Salud es una de las mayores compariias procesadoras y comercializadoras de
productos del mar en la region latinoamericana a diversos paises y continentes.

De acuerdo con Gonzéalez, Costa Rica es el tercer pais en consumo per cépita de atin a nivel
mundial.

“En Pro Salud se aplica la metrologia desde que llega la materia prima en los barcos
de pesca, registros de los pesos en cada proceso, control de temperaturas,
calibracion, documentacion y trazabilidad de cada lote, hasta tener el producto
terminado”, enfatiz6 Gonzalez.

También se abordé el tema: Contenido neto en productos preempacados, a cargo de
Sandra Rodriguez Zufiga, del Departamento de Metrologia Legal del Laboratorio
Costarricense de Metrologia.

Segun Rodriguez, la metrologia legal vela por los requisitos legales, por el control, por la
evaluacion de la conformidad, supervision e infraestructura, entre otros.

“Si no puedo medir correctamente aquellas que son un riesgo, no voy a poder estar
seguro de estar seguro”, concluyo Rodriguez Zufiga.

Galeria: Dia de la Metrologia en el TEC



Fotografias tomadas por Nayeli Ruiz/TEC.
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